
BRASSERIE NINA



C Æ S A R S A L A T
Bacon, parmesan, krutonger og cæsardressing 
| Legg til kylling for 95,-
L,F,Sp,G(hvete),Su,E

265,-

P A N Z A N E L L A
Agurk, oliven, tomat, persille, mozzarella, krutonger og
balsamico
Su,M,G(hvete)

245,-

B I F F  T A R T A R
Kapers, sjalottløk, crispy surdeigsbrød og dijonsennep
Sp,Su,L,G(hvete)

265,-

B L U E F I N  T U N A  T A R T A R
Avokado, wakame og soya
F,G(hvete),Se,So

345,-

BRASSERIE NINA
K A M S K J E L L
To kamskjell servert i skjellet med urtesmør
S,E,L

205,-

S J Ø K R E P S
Chili og hvitløk
S

395,- per 300g

2 pers 995,- (halv)
4 pers 1 795,- (hel)

H E L S T E K T  P I G G V A R
Antiboisesaus
F,Su

425,-H E L S T E K T  D O R A D E
Tomat- og ruccolasalat
F

T A G L I A T A  D I  M A N Z O
Biff (150g), ruccola, parmesan, sitron og olivenolje 
F,Su

295,-

S H O R T  R I B S
Grønn salat og hjemmelaget barbequesaus
E,Su,Sp

445,-

I B E R I C O  S E C R E T O
Rød coleslaw med granateple 
L

T O U R N E D O S
Grillspyd av grønnsaker og bearnaisesaus
L,E,Su

425,-

325,-E N G Ø B U R G E R
Brioche, tomat, grillet rødløk, sylteagurk, bacon, 
cheddar, chilimajones og fries
G(hvete),E,L,S p,Su

(1-2 pers)

(300g)

(200g)

(200g)

SIDE ORDERS

B A R N E M E N Y 215,-

Penne Bolognese
G(hvete)

Miniburger med fries
G(hvete),L

Pølser med fries

I S K R E M
Vanilje eller sjokolade

E,L

95,-

Jorbærsorbet

Klassisk Brillat-Savarin ost servert på Bourgogne vis
G(hvete),L

Key Lime Pie
G(hvete),E,L

Sgroppino (Limesorbet med Prosecco)
Su

Norske jordbær med Engøs vaniljeis
L,E,G(hvete)

Grillet ananas med lime-og mynteskum
L,E,G(hvete)

D E S S E R T E R 195,-

Bearnaisesaus
Sitronmajones
Aioli

65,-
65,-
65,-

Grønn salat 75,-

Olivenbrød og olivenolje
Grillet hjertesalat med chilimajones og urter
Grillspyd med sopp, paprika og løk
Grillede poteter med aioli
Engøs fries med aioli
Crispy grønnkål

65,-
95,-
95,-
85,-
75,-
65,-

Rød coleslaw med granateple 75,-

L,E,Su

E,Su,L

E,Sp

L,E,Su

E,Su

G(hv ete)

Su

E

FRA GRILLEN

G = Gluten, S = Skalldyr, E = Egg, F = Fisk, P = Peanøtter, So = Soya, L = Laktose, N = Nøtter, C = Selleri, Sp = Sennep, Se = Sesam, Su = Sulfitt, Lu = Lupin, B = Bløtdyr, M = Melk

A LA CARTE

495,-
L

A N T I P A S T I T A L L E R K E N
Ost, mortadella, salami, parmaskinke, oliven, 
grillede grønnsaker, olivenbrød og olivenolje 
Su,G(hvete)

295,-

Ø S T E R S
Sitron
B,Su

6 stk. 395,- | 12 stk.  785,-

S K A L L D Y R P L A T Å
Østers, reker, sjøkreps, krabbeklør, kamskjell,
brød og sitronmajones

S,Su,F,M,G(hvete),B

1 045,- pp.(min. 2 pers)

E N G Ø  A N B E F A L E R  R U I N A R T  B R U T 1 955,-

| Legg til Oscietra kaviar og rømme 30 g for 995,-

Engøs hjemmelagde taglioni med hummer og sitronsmør
G(hvete),S,M

S K A L L D Y R S U P P E
Blåskjell og kamskjell
L,S,C,B

325,-

A V O K A D O T O A S T
Parma, posjert egg, olivenolje og chiliflak 
Hummer, olivenolje og chiliflak
G(hvete),E,S

285,-

H U M M E R  T A G L I O L I N I 425,-

M O U L E S  F R I T E S
Blåskjell, fries og aioli
S,L,E,Su

325,-

Brokkolini og appelsin 265,-
L

B U R R A T A

Oscietra kaviar 15g 695,-
F

Tomat og balsamico 265,-
L,Su

495,-

= vegetar / kan lages vegetar


